Дописи про морозиво для соцмереж
Історія 1.[image: ]
 Красива жінка сиділа біля вікна та писала листа. Подумки вона була занурена у далеке своє дитинство.
Вона згадує як маленькою дівчинкою, їздила влітку в Карпати до бабусі. Як бігала ланами та лісами поміж трав, квітів, дерев, як збирала чорницю. Це було найулюбленіше заняття. Вона часто втікала до лісу лише, щоб у досталь наїстись чорниці, а ввечері поверталась додому зі жменею ягід. Бабуся полаявши неслухняну дівчинку вела її вмиватися. А потім пригощала незвичним десертом з цієї ж чорниці. Він був прохолодний, солодкий, дуже смачний, ніжно фіолетового кольору. 
Жінка відчула цей смак, бабусиного, чорничного морозива.  «Наступне буде чорничне» – подумала вона та продовжила писати листа. І вже через невеликий проміжок часу в усіх кав'ярнях міста з‘явилось нове морозиво «Homy» з чорничним смаком.
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Кожен скоріш за все не раз замислювався, купуючи морозиво: «а як його створюють?». Ви активно цим цікавитесь, бо наше морозиво має надзвичайний смак з кожним фруктом.
 На честь випуску нового смаку морозива «Homy» власники вирішили привідкрити занавісу таємниць приготування морозива на прикладі нового чорничного смаку.
 Неодноразово наголошувалось, що морозиво повністю складається з натуральних складників. «Так от кожного ранку нам привозять свіже молоко наші постачальники та в одночас гарні друзі. Ягоди збираємо ми самі рано  вранці, за для того, щоб бути впевненими, що вони свіжі та дозрівші. Потім все ретельно промивають криштально чистою гірською водою та відправляють у міксери для отримання однорідної маси. Молоко проходить термо обробку та охолоджується. Далі ці два основні компоненти міксують до утворення цілісної густої маси, надаємо морозиву потрібної форми та поміщаємо до морозильної камери.» – діляться секретами власники. Практично готово! 
 Але ви, любі друзі, скуштуєте його лише згодом. Та отримаєте надзвичайну насолоду від смакування нового морозива з чорницею.
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«Починається сезон чорниці… Чи зробити новий смак? Люди будуть їсти його та збагачуватись вітамінами. Адже чорниця – це ж ягода збагачена безліччю корисних вітамін. Її будуть збирати кожного ранку аби морозиво було зроблено з найсвіжішої ягоди. Та й буде воно лише кілька тижнів доки не закінчиться чорниця.»
Запускаємо унікальну серію чорничного морозива «Homy» яке буде у продажі доки на гірських галявинах буде чорниця. А якщо серйозно морозиво буде у продажі лише місяць. Встигніть скоштувати.
image1.jpeg




image2.jpeg




image3.jpeg




