· [bookmark: top]Задание: переведите заголовки этих 5 статей так, чтобы они набрали максимум кликов при публикации в соцсетях (привлекательность заголовка важнее точности перевода): 
1. London's Hippest Baker Shares Her Tips for Making Better Baked Goods at Home
Самая крутая пекарша Лондона делится своими советами, способными улучшить качество вашей выпечки дома
2. 9 Desserts You Won’t Believe Are Kosher for Passover
            Вы не поверите, но эти 9 десертов разрешены к употреблению во время пасхи
3. Roundup: Unexpected Storage Solutions
            Обзор: неожиданные решения для хранения
4. Our Top 10 Most-Pinned Smoothie Recipes
            Наши 10 хитов среди смузи 
5. 15 Clever Things You Didn't Know You Really Needed in Your Kitchen
             15 продуманных и действительно необходимых  деталей на вашей кухне, о                 которых вы не знали.

· Переведите эти 2 предложения (важна легкость чтения получившегося перевода):
Here is some very good news for guacamole lovers everywhere: A new review of scientific literature suggests that eating avocado is a simple (and delicious!) way to prevent metabolic syndrome. Dubbed "the new silent killer," metabolic syndrome is the term used to describe a combination of three or more risk factors for heart disease and diabetes (think high blood pressure, high triglycerides, and large waist circumference, for example). 
Отличная новость для любителей гуакамоле по всему миру: Новый обзор научной литературы дает основание предположить, что прием в пищу авокадо позволяет просто (и вкусно!) предотвратить метаболический синдром. Получивший название «новый молчаливый убийца» метаболический синдром – это термин, описывающий совокупность трех и более факторов риска развития заболевания сердца и диабета (имеется в виду высокое кровяное давление, повышенный уровень триглицеридов, широкий обхват талии, например). 

· И это фрагмент текста: 
И это фрагмент текста: "Add the honey and yeast to 1 cup warm water. Stir to dissolve. Let the mixture to sit for 3 minutes to make sure the yeast is alive; it should foam and start to bubble. Place the flour and salt in the bowl of a stand mixer fitted with a dough hook. Add the yeast mixture and mix on low speed until the mixture starts to come together. Turn the speed up to medium and mix for 8 minutes. The dough should start to pull away from the sides but still remain soft and slightly sticky at the bottom of the bowl."
Добавьте в один стакан теплой воды мед и дрожжи. Размешайте до растворения. Отставьте смесь на 3 минуты, чтобы убедиться, что дрожжи активные; должна образоваться пена и пузырьки. Насыпьте муку и соль в чашу стандартного миксера, оснащенного крюком для теста. Добавьте дрожжевую смесь и перемешивайте на медленной скорости до тех пор, пока тесто не станет однородной массой. Увеличьте скорость до средней и перемешивайте 8 минут. Тесто должно отходить от стенок, но все же оставаться мягким и слегка липким на поверхности чаши. 

