Детский торт "Русалочка"
Зразок Viunik K

Яркий торт для девочки по мотивам известной сказки Ганса Кристиана Андерсена. Наверняка все девочки видели красивый мультфильм Уолта Диснея о любви прекрасной Русалочки - Ариэль к принцу Эрику. Захватывающие приключения Ариэль в компании своих друзей - краба Себастьяна и рыбки Флаундера заставили попереживать за них малышей. Поэтому девочке понравиться вечеринка в стиле сказки с детским тортом «Русалочка».
Этот торт выполнен в красочной бирюзовой морской волне из сахарной пасты. Он украшен фигуркой Принцессы подводного мира Ариэль, жемчужинами, золотыми морскими звездами, ракушками и водорослями. Он станет отличным выбором для дочки, ее маленьких друзей и гостей в День Рождения.

Торт можно заказать с любой из 12 начинок, кроме «Медовика» и «Наполеона». Цена от этого не изменится. Рассчитать вес можно с помощью калькулятора на странице торта.


· Вес торта на фото - 6 кг. Заказать можно - от 5 кг.
· Выбирайте начинку в разделе сайта «Начинки».
· Торт покрыт бирюзовой мастикой из сахарной пасты и фигурками Русалочки с морскими обитателями.
· Рекомендуем заказывать торт за 3 дня до желаемой даты доставки.
· Бесплатная доставка по Киеву (для тортов до 40 см) каждый день с 10:00 до 20:00 в 2-часовой промежуток времени.Зразок Viunik K


Прекрасным угощением к торту для друзей в садике или школе станет имбирно-медовое печенье с медовым нежным вкусом и невероятной ручной росписью. Выбрать можно в разделе «Печенье» на сайте. А количество и сказочных героев указать в комментариях.

В нашей кондитерской Paris Dessert можно заказать как детский торт для девочки, так и торт для мальчика в разном дизайне, цветовой гамме и с любыми героями детских сказок.

Заказать детский торт в Киеве легко:
· онлайн на нашем сайте 24/7
· с помощью мессенджеров
· или по телефону (067) 111 39 11
Все детали уточнит с Вами наш менеджер в телефонном режиме.


Детский торт "холодное сердце"
[bookmark: _GoBack]Зразок Viunik K

Нежно голубой торт для девочки создан по мотивам мультфильма Уолта Диснея "Холодное сердце". Принцесса Эльза как настоящая снежная королева украшает торт вместе со своим верным подданным снеговиком Олафом.  Детский торт похож на громады льда и снега из детской сказки. И он символично растает в конце праздника у гостей во рту.

 Торт покрыт нежным кондитерским велюром белого и голубого цвета, имитируя лед и снег холодного царства Эльзы.  Декорирован фигурками из мастики принцессы Эльзы и снеговика Олафа. Обратите внимание, какое тонкое исполнение деталей и прорисовок - это ручная работа. Верх торта украшен шоколадными сферами голубых и белых оттенков и скромными снежинками.
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Moncseneno:  Heynkanhbie dparmenTsi

Sipkwik TODT 7419 EB04KY 1O MOTUBAM U3BECTHO/ Caskw [anca KDuCTuara AHaepcena - "Pycanouka’. Bee A€TH BUAENH KpacHBbii MynbTMbM YonTa
Avcres 0 nibem Npexpacoii ADiaN K NpuHLly IPHKY. 3aXEaTHIE0LIVE NPHKTIOSEHNS ADHINb B KOMNaHUN CBONX APY3eli - kpaa CeSacTusHa U ol
©12Y402D3 He OCTABHNM PABHORYLUHBIMM Hit OAHOTO pebenka. 103TOMY AETCKHIE TOPT PYCanoNKa TONHO MOHPABHTCS Ballei A0HEPH 1 €2 MaTEHBKIM FOCTAM.

3TOT TOPT BHINOTHEH B KPACOHON 6PIO3080it MOPCKO/f BOTTHE 3 CaXaPHO/! MACTbi. YkpalieH GHTYPKO/i MPHHLIECCH MIOABOAHOT M3 ApH3T,
XXEMUYX/HaMH, 30MOTHIMY MODCKIMA 3BE3AMM, PAKYLLKAMI 1 BOAOPOCTSMA. OH CTHET OTAMHHBIM BHIGOPOM /15 AOYKN, €2 MANEHBKWX ADY3ei W rocTeii B
Dexb Poxaenus.

TOpT MOKHO 3aKA3ATS € OGO M3 12 HAHMHOK, NPEACTBBNEHHSIX Ha HALIEH CAIITE, KpoMe «MeOBMKa» 1 <HanoneoHa». HauHKa He BIMSET Ha UeHy TopTa,
TI03TOMY pexomerIyeM GpaT B0 BHAMAHNE HCKTIOHATENEHO BKYCOBbIE MPEATONTEHMS BALIEro Haja. PACCHHTATS BEC MOXHO C IOMOLLIHO Ka/bKY/TOPA Beca
Ha CTpanwue TopTa.

Bec TOpTa Ha (bOTO - 6 KT, 3AK3ATH MOKHO OT 5 Kr.

Bui6paTs HasMHKy MOXHO B pasgene caiira «<HaumHKits.

TOpT NOKpLIT CbenoHOl GMpIOS0BOI CaxapHOT nacToit

B Z1exope UCrI0n5308aHb! DHTYDKI PYCAONKIA C MOPCKAMM OBATATETISMM, KOTOPHIE MTOTOBIEHb! BPYNHYIO HALIMM KOHIWTEpaMH.

PexoMeriyem 3aKaswisaTs TODT 3a 3 AHA A0 Xenaemoii AaTsl AOCTaBKA.
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Bll MOMKETE NOBBICHTS YHMKANIHOCTH TEKCTa Ha
Haue# Bupxe pepaiTaHra.

Bepcuw Texcra:
~

& 5 MunyT Hasan (UTC +03:00)
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Moncseuero:  Heyrmansisie bparmentsi | Bbl MOYKETE MOBBICHTS YHUKANLHOCT TEKCTa Ha
Haweii Bupie pepaiitunra.

SIpKWii TOPT A9 ACBONKM 11O MOTUEAM U3BECTHOM KAk TaHCa KpUCTMAHA AHARPCeHa. HABepHSKa BCe ACBOHKW BUACTM KpACBLIA MynbThWnsM Yonra o
Auces o niobBu Npexpackoii Pycanouky - Apuans K NpuHLY Ipuky. 3axsaTbiBaloluve NPUKioueHMs Apusnb B KOMNaHUM CBOMX Apyseit - kpaba
CebacTssma 1 poibKi QIAYHASDA 3ACTABWTM MIOMEPESKMBATS 33 HIX MATBILEH. T0STOMY ASBOMKE MOHPABATECH BEHEPUHKA B CTUME CKA3KM C ASTCKAM Bepcnm Texcra:
TopTom «Pycanoukar.
3TOT TOPT BHINONHEH B KPACOHHOI BUPIO30B0I MOPCKO BOMIHE 13 CAXAPHON MACTI, OH YKpALLEH dUrypKoii MPUHLECCH MOABOAHOTO MIpa ApHars, N
KEMUYAUHAMM, SOTIOTHIMA MOPCKMMM SBE3LAMM, PAKYILKEMU U EOAOPOCTSIMA. OH CTBHET OTIMHHEIM BHIGODOM A AOHKH, €€ MANeHBKVX APy3eil W rocTeit & 3 MuHyTHI HA3AR (UTC +03:00)
& flens PoxaeHus. YHAKGNEHOCT 1000/ OPGorpaGHS s

BCErO CMMBOTOB 1833 3ACTaWIGHHOCTe 4606 [l
Topr MoKHO 3aKasaTs ¢ 060/ 13 12 HaMHOK, kpoMe <MegoBmKka> 1 «<HanoneoHa». LieHa OT STOTO He MSMEHNTCS. PACCHMTAT BEC MOXHO C MOMOLLBHO. EEimims e G5 e
KanbKkyNATOpa Ha CTpaKMLe TopTa. (CLEEEERGID o727
« Bec TopTa Ha GOTO - 6 Kr. 3aKAZaTH MOKHO - OT 5 KT.
« BuiupaiiTe Haumky 8 pasaene caiita <Haunmkit>.
« TOpT NOKPHIT GMPH30B0iH MACTUKO/E U3 CaXPHOI MACTB 1 UTYPKAMY PYCANOHKN C MOPCKIMI OBMTATENMM.
« PeoMeH/lyem 3aKasblBaTb TOPT 33 3 AHA 10 Kenaemoii AaTsl AOCTABKM.
« Becnnarhan Aoctaska no Kiiesy (ans TopTos A0 40 o) Kaxasiit AeHb ¢ 10:00 40 20:00 B 2-4aC0B0/ MPOMEXYTOK BPEMEHH.
TpeKpACHAIM yrolLeHVeM K TOpTY ANSi ApY3eil B CARVKE WM KONE CTAHET MMGUDHO-MEA0BOS MEHEHBE C MESOBLIM HEXHBIM BKYCOM U HEBEPOSTHOI
DyuHOii pocnincsio. BuiGpaTh MOXHO B pasaene «[leuenbe» Ha CaiiTe. A KOMHECTBO U CKASOMHIX FEPOSS YKA3AT B KOMMEHTADUSX.
B Halweit KOHAWTEPCKOH Paris Dessert MOXHO 3akasaT Kak ASTCKWIA TOPT A7t ASBONKH, TaK ¥ TOPT AN MANbYMKA B PA3HOM AUSAIIHE, LIBETOROM raMme n ¢
THOBHIMM FEPOSIMIt AETCKAX CKAZOK.

v

3akasaTb AeTCKu TOpT B Kiese nerko:
« OHNaliH Ha Halem caiiTe 24/7
* C NOMOLLbIO MECCEHXEPOB. ©
« wn o Tenedory (067) 11139 11 o HoctynHocrs nposepkyt
BCe ASTaM YTOMHAT C BaMi HALL MEHEDKE B TENEhOHHOM PEXiMe. - AoCTy K TEKCTY SaKPT. ECU 86l XoTHTE

OTKPBITS NY6MMHBIE AOCTYT K TEKCTY, BaM
HEOBXOZUMO 3aDETUCTDUDOBATECA

Texcr coxparien O Mposepxa o S e

Ccbl/iKa Ha NpoBepKy
YuukanbHocTb: 100% e CoxpaH¥Te B CBOEM aKKAYHTE AarHbiit

KHonka yHi Hani ITe HaM, Mbl OH/IAlAH!

Bbl MOXETe 0TOBDA3HTS YHAKANBHOCTE -
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Angero > Cepeuc © MHcTpymenTbl eeGuacrepa © CEMAHTWMECKN! aHa/M3 TeKCTa
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Fesiepatop naponeii VaHars ceoi ip Konecteo cumeonoe & Texcre Mposepus UKC caiira

CeMaHTMYECKMI aHaIM3 TeKCTa OHﬂaﬁH, S€0-aHa/IM3 TEKCTa

CemaHTHueCKMit aHaAK3 TeKCTa Agsero Ana SEO OHAAIiH — NPOGhECCHOHANLHBII HHCTPYMEHT 15 OLIEHKI KAYECTEa TEKCTOB, SE0 ONTHMMIALMMH CTATEN! 1 MONCKA K/IOHEBLIX C/IOB B TEKCTE.
TpOBEPLTE KONMHMECTED CHMBO/IOE, TOWHOTY M BOAHOCTS, M/IOTHOCTS K/IOYEBLIX CTIOE H (D3 OHAAITH, CEMaHTHHECKOE AAPO TeKCTa GecnniatHo!

CTaTMCTMKaA TEKCTa
I S S

Konuuecteo cumeonos 1839
Konuecteo cumeonos Ges npobenos 1548
Konuuecteo cros 262
KONMNECTEO YHUKANLHBIX CTOE 159
KONMNECTEO 3HaumMbix CoB 106
Konuecteo cron-cros 87
Boga 59.5%
KonuuecTeo rpammariieckix ownbok 10
Knaccueckas TowHoTa AoKyMeHTa 3.61
AKaJeMuEcKas TOWHOTa AOKYMeHTa 10.4%

CeMaHTHYeCcKoe AApo

aete 2 0.76 -
Aocraska 2 0.76

3aKasaTh AeTCKMi 2 0.76 /1.53

3aKasaTb AeTCKMit TOPT 2 0.76 /2.29

Kiies 2 0.76

niooit 2 0.76

nacra 2 0.76

neverie 2 0.76

nomowe 2 0.76

npekpackbii 2 0.76 -





