1. Как выбрать варочную поверхность
Правила выбора варочной поверхности. Изучите существующие разновидности, а также узнайте, какую из них предпочтительнее выбрать в именно вашем случае.
Текст
Варочная поверхность – отличный вариант для тех, кому не нужна крупная плита. Если же вам понадобится и приспособление для запекания, то отдельно можно будет докупить встраиваемую духовку. Из этой статьи вы узнаете, как правильно выбрать варочную поверхность.
Основные разновидности
Все поверхности подразделяются на два типа:
1. Газовые.  Чаще оснащаются платформой из нержавеющей стали или из эмалированного металла. Также существуют стеклокерамические платформы, в которых конфорки могут быть открытыми («газ на стекле») либо спрятанными под платформу («газ под стеклом»).
2. Электрические. В обычных моделях в качестве нагревательного элемента используются чугунные блины. В более современных устройствах спираль спрятана под стеклокерамической обложкой.
Бывают и гибридные поверхности, в конструкции которых предусмотрены как электрические зоны нагрева, так и газовые конфорки. Они подойдут изощренным кулинарам, считающим, что одни блюда лучше готовить на огне, а другие – на электричестве. Кроме того, подобные модели пригодятся в случае, если в доме возникнут перебои с газо- или энергоснабжением.
Другие подтипы
В ассортименте онлайн-магазина udobnodoma.ru вы найдете зависимые и независимые варочные поверхности. Чем они отличаются друг от друга? Первые производятся в комплекте с духовым шкафом, причем духовка и платформа с конфорками управляются с одной панели. Они стоят дешевле, но обладают одним недостатком: если выйдет из строя шкаф, то вы не сможете эксплуатировать поверхность и наоборот. 
В независимых моделях панель управления размещена на варочной платформе, а духовой шкаф необходимо подбирать отдельно.
Виды источников нагрева
В газовых поверхностях тепло на дно посуды поступает из конфорок, в которых могут быть предусмотрены один, два или три ряда отверстий для пламени. Наличие нескольких рядов отверстий актуально для конфорок большого диаметра: такая конструкция обеспечивает равномерное распределение тепла по дну сковороды или кастрюли.
Нагревательные элементы в электрических поверхностях бывают двух типов:
· стандартные;
· повышенной мощности.
Вторые обеспечивают более быстрый нагрев и визуально отличаются от первых наличием красного круга в центре блина. В большинстве моделей используются нагреватели HiLight, но есть и более современный вариант: стеклокерамические блины, под которыми размещена галогенная лампа. 
Галогенные конфорки так же эффективны, как и газовые, но обладают меньшим эксплуатационным ресурсом. Если вы не склонны экономить, то смело выбирайте этот вариант. А людям, предпочитающим вести быт максимально практично, лучше приобретать обычные электрические, газовые или комбинированные поверхности.

2. Встраиваемые вытяжки: плюсы и минусы
[bookmark: _GoBack]Чем хороши, а чем плохи вытяжки встраиваемого типа? Каковы их явные недостатки и преимущества? Об этом вы узнаете, внимательно прочитав текст, размещенный на этой странице.
Текст
Встраиваемая кухонная техника привлекает потребителя современным дизайном и удобством в эксплуатации. Стоит ли приобретать встраиваемую вытяжку? В этой статье взвешены все «за» и «против».
Положительные стороны
Такие вытяжки компактны и практичны, но этим не исчерпываются их достоинства.
Вот еще несколько бесспорных преимуществ бытовых приборов данного типа:
1. Если в модели предусмотрена выдвижная панель, то она позволит увеличить рабочее пространство. При выдвижении панель автоматически включается, а если задвинуть ее обратно – сама прекращает работу.
2. На сайте udobnodoma.ru можно выбрать вытяжку с двумя двигателями, мощность каждого из которых будет составлять 400-580 кубометров в час. Этого вполне достаточно даже для кухни в заведении общепита.
3. Особенности конструкции исключают наличие свисающих над плитой или валяющихся по полу проводов и кабелей, которые могли бы мешать вам и даже создавать опасные ситуации.
4. Большинство моделей оснащено специальным фильтром с жироулавливателем, который защищает механизмы от засорения и увеличивает срок их эксплуатации.
5. Встраиваемую вытяжку проще чистить. Вы легко и быстро сможете снять фильтр, промыть его и установить обратно.
6. Встраиваемые модели фиксируются надежнее, чем подвесные и не сокращают объем полезного пространства над плитой, как купольные.
Но есть и недостатки, речь о которых пойдет ниже.
Минусы
К отрицательным сторонам этой разновидности вытяжек следует отнести то, что они:
1. Быстро засоряются. Если у вас большая кухня и вы часто готовите, придется время от времени чистить фильтр. В противном случае прибор теряет до 50% мощности работы.
2. Обладают меньшим КПД, чем купольные, но при этом стоят на порядок дороже.
3. Менее просты в демонтаже. Если вам захочется изменить интерьер кухни, но при этом оставить прежнюю технику, решить эту задачу с такой вытяжкой будет значительно сложнее, чем с подвесной.
Из вышеперечисленного можно сделать следующий вывод: плюсов намного больше, чем недостатков. Да, встраиваемые модели – это идеальный вариант для небольших кухонь, если вы не собираетесь делать перепланировку комнаты в течение ближайших 5-10 лет.

3. Лучшие электрические духовые шкафы
Какие электрические духовые шкафы являются самыми лучшими в 2017 году? В этом обзоре вы найдете ТОП электродуховок и сможете определиться с тем, какую из них стоит приобрести.
Текст
Немецкая компания Kuppersberg является одним из крупнейших производителей электрических духовок в мире. Крупная кухонная бытовая техника этой марки отличается превосходным качеством, надежностью и практичностью. На сайте udobnodoma.ru вы найдете большой выбор продукции, изготовленной данным брендом. 
А из этого обзора вы узнаете о лучших духовых шкафах Kuppersberg.
OZ 969 WH
Эту многофункциональную модель можно использовать не только для приготовления разнообразных блюд, выпечки, мяса и овощей гриль, но и для размораживания продуктов питания. Прибор оснащен сенсорной панелью управления, позволяющей задавать нужные команды посредством прикосновений. Текущие параметры работы и таймер отображаются на жидкокристаллическом дисплее. Во встроенной цифровой памяти шкафа хранятся программы, используя которые вам будет проще готовить любимые блюда. 
В конструкции предусмотрены устойчивые телескопические направляющие, которые выдвигаются вместе с противнем. Благодаря этим элементам вам не нужно вручную вынимать противень из горячей духовки. 
HO 657 BX
В нескольких независимых рейтингах 2017 года этот шкаф вошел ТОП-3 лучших приборов своего класса. Строгий и презентабельный дизайн, который сочетает в себе хромированные детали и черное стекло, гармонично смотрится на фоне кухонных интерьеров, оформленных в любых современных стилях.
Панель управления представляет собой сенсорный дисплей с несколькими утапливаемыми переключателями. Производителем предусмотрено 5 разных режимов работы духовки, среди которых:
· конвекция – равномерное пропекание блюда;
· приготовление выпечки – тепло поступает только от нижнего элемента;
· разморозка – плавный разогрев полуфабрикатов;
· блюда с корочкой и пироги с начинкой – работает вентилятор, нижний нагреватель и гриль;
· турбо – быстрый разогрев шкафа до нужной температуры (идеальный режим для приготовления жаркого).
657 BX оборудован телескопическими направляющими и системой защиты от детей.
HO 663 T
Завершает наш рейтинг еще один успешный продукт Kuppersberg. Он радует не только надежностью и многофункциональностью, но и относительно доступной ценой. Прибор оснащен защитой от детей, интеллектуальной системой диагностики неисправностей, механизмом аварийного автоматического отключения и удобными выдвижными направляющими. Вместительная камера объемом 56 литров покрыта легкоочищаемой эмалью, рассчитанной на каталитическую чистку. Духовка может работать в целых 9 режимах, четыре из которых предназначены для приготовления различных блюд с использованием гриля. Используя некоторые сложные программы нагрева вы сможете одновременно готовить на нижней и верхней секциях шкафа сразу два разных блюда.

4. Как рассчитать мощность вытяжки для кухни?
В этой статье вы найдете несколько эффективных формул вычисления оптимальной мощности кухонной вытяжки, а также полезные советы, касающиеся правил выполнения расчетов.
Текст
Вытяжка поддерживает свежесть и чистоту воздуха на кухне, а также избавляет вас от таких неприятностей, как появление налета из жира и грязи на мебели, потолке, стенах. Но как подобрать вытяжку таким образом, чтобы она не только выполняла функции красивого и удобного аксессуара, а и была по-настоящему практичным предметом быта? Для этого нужно правильно рассчитать ее мощность. Если вы верно произведете все расчеты, то затраты на приобретение вытяжки вскоре окупятся благодаря экономии на моющих средствах и электроэнергии.
Самая простая формула
Согласно нормативам СНиП весь воздух в кухне должен полностью обновляться 12 раз в течение 1 часа. А это значит, что оптимальную мощность вытяжки можно вычислить по формуле:
W (искомая величина) = S (площадь кухни), умноженная на H (высота комнаты) и умноженная на 12 (количество рабочих циклов в час). По условиям этого расчета предполагается, что вытяжка будет работать круглосуточно, без остановки. Очевидно, что в этом случае прибор быстро выйдет из строя, а вам это вряд ли нужно. Поэтому к получившемуся числу рекомендуется прибавить 15%. Так вы приобретете прибор, обладающий определенным запасом мощности сверх необходимого, благодаря чему он наверняка прослужит заметно дольше гарантийного срока. 
Расчет с учетом дополнительных факторов
Приведенная выше формула не позволяет получить точную цифру. Для того, чтобы результат расчетов был максимально близок к истине, важно учесть следующие нюансы:
1. Тип плиты. От того, какую плиту вы используете, зависит количество веществ, попадающих в воздух при готовке. Электроплита не выделяет вредных продуктов горения, поэтому с ней можно брать коэффициент 15 вместо 12, а вот для газовой подставляйте в формулу не менее 20.
2. Метод работы вытяжки. Существует два режима обновления воздуха – рециркуляционный и вентиляционный. В первом случае вытяжка лишь пропускает воздух через себя и очищает фильтрами, оставляя его внутри помещения. Поскольку фильтрация создает некоторое сопротивление, результат вычислений имеет смысл увеличить на 30%. А вот приборы, функционирующие по второму методу, требуют намного больше мощности, так как выводят воздух за пределы квартиры, в вентиляционную шахту. Поэтому для них следует увеличивать рассчитанное значение хотя бы в 1.8 раза.
Напоследок, рекомендуем учесть еще один важный момент: шумность. Чем мощнее вытяжка, тем громче она выполняет свои функции. Поэтому перед выбором прибора стоит внимательно изучить его характеристики. Желательно, чтобы вытяжка не создавала шум выше 55 Дб, даже когда будет работать в максимально интенсивном режиме.

5. Встраиваемая микроволновая печь Kuppersberg и ее преимущества
Сведения об особенностях функционала, основных технических характеристиках и преимуществах встраиваемых микроволновок, изготовленных германской компанией Kuppersberg.
Текст
Линейка микроволновых печей производителя Kuppersberg недавно пополнилась тремя встраиваемыми моделями – HMW 393, HMW 969 и RMW 393. Они представлены в разных вариантах дизайнерского оформления, поэтому вам не сложно будет подобрать вариант, который органично впишется в интерьер вашей кухни.
HMW 969
Эта модель выпускается в белом и черном цветовых исполнениях. Ручка дверцы и рамка в ней изготовлены из алюминия. В дизайне преобладает характерная строгость форм и линий. Вместимость рабочей камеры – 32 литра. Одним из ярких достоинств данного прибора является его многофункциональность: пользователь может выбирать между 12 программами работы и 6 уровнями мощности. 
Особого внимания заслуживает конструкция дверцы:
· откидная схема открывания упрощает доступ к содержимому печи;
· трехслойное остекление исключает перегрев наружных поверхностей и снижает коэффициент естественной потери тепла.
Панель управления – полностью сенсорная.
RMW 393
Этот прибор предлагается в двух вариантах расцветки: антрацит и бежевый. Элегантный дизайн в стиле «ретро» придется по нраву консерваторам и любителям стимпанка. Бронзовые переключатели изысканно дополняют остальные элементы визуального оформления, придавая печи сходство с американским радиоприемником 60-х годов. Дверца со стеклом классической овальной формы оснащена системой автоматического электронного распахивания. Модель отлично подойдет опытным кулинарам и любителям экспериментировать в ходе приготовления блюд: 14 режимов работы и пять уровней мощности открывают широкий простор для реализации самых изощренных кулинарных фантазий.
HMW 393
Эта микроволновка выпускается в белом и черном цветовых решениях. Количество программ функционирования – 14. Полностью стеклянный фасад не только красиво выглядит, но и очень прост в уходе: достаточно периодически протирать его влажной тряпкой. Панель управления размещена внизу – для печей марки Kuppersberg такое решение является нестандартным.
Каждый из приборов, описанных на этой странице, помимо отличительных особенностей, обладает несколькими стандартными функциями:
1. Размораживание – легко и быстро приводите полуфабрикаты в съедобное состояние.
2. Гриль – приготовьте мясо птицы с аппетитной хрустящей корочкой.
3. Защита от детей – блокировка панели управления от несанкционированного доступа.
4. Память – встроенный модуль может сохранить до 3-х вариантов пользовательских настроек.
5. Таймер – вы можете запрограммировать время для запуска и отключения микроволновки.
Внутренние стенки каждой из вышеперечисленных моделей изготовлены из нержавеющей стали. 
