


Котлета по-київськи

вул. Велика Васильківська 16

СТРАВИ: котлета по-київськи «Класична», котлета 
по-київськи «Філадельфія-шпинат», котлета по-київськи 
«Чеддер-халапеньйо», картопля фрі, КиївФлурі.

«Котлета по-ки-
ївськи» – моно-
кафе на Хреща-
тику, яке вже 
отримало шану-
вальників серед 
киян та гостей 
міста. В закладі 
подають котлети 
по-київські з різ-
номанітними на-
чинками. Знайти 
його дуже про-
сто: він майже 
біля виходу з 
метро!

Котле́та по-ки́ївськи — названий за містом Києвом різновид 
котлети у вигляді відбитого курячого філе, у яке загорнуто 
шматочок холодного вершкового масла, і все це обсмажено 
у фритюрі. Але як щодо цікавіших та незвичніших начинок, на 
яких спеціалізується один заклад?.



 Варцаб

Львівська площа 14

СТРАВИ: лепіш 
з фалафелем, 
лаваш з куркою, 
тарілка «Сма-
жені картопля і 
батат з цибу-
лею»

«Варцаб» —
заклад на 
Львівській 
площі, непо-
далік станції
метро «Золоті 
ворота». Діалектне 
слово «варцаб» озна-
чає «вікно» або «підвіко-
ння». Завітавши до закладу,
відвідувачі можуть замови-
ти у віконці лаваш або ле-
піш із начинкою, чи перекус
у форматі тарілки: з куркою
та овочами, хумусом, сма-
женою картоплею тощо. З 
напоїв тут пропонують ком-
бучу, фільтр, теплий кисіль, айран. Ще однією «фішкою» за-
кладу є «Вірш тижня», який щотижня оновлюється на стіні біля 
вікна видачі замовлень.
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СТРАВИ: перепічка, чай, кава, 
газовані напої.

Центр Києва. На Хрещатику як завжди людно та шум-
но. Навкруги всі поспішають. Тільки не на вулиці Богдана 
Хмельницького, 3. Біля віконечка з синьо-жовтим написом 
«Київська перепічка» стоїть довга черга. Запах смаженого 
тіста посилює відчуття голоду та бажання спробувати тради-
ційний київський фастфуд, який приваблює киян та гостей 
столиці протягом останніх 40 років. Легендарна Київська пе-
репічка відома далеко за межами міста, і в оригінальному 
своєму вигляді її можна знайти	 лише тут, у маленькомі сте-

лажі, де, крім перепічки та кіль	
	 кох напоїв, більше нічого не 	
		  продається. Завітайте 
		      до нашої Перепічки!



Халабудда

вул. Шота Руставелі 4

СТРАВИ: локшина з яловичиною, сен-
двіч з кокосовим беконом та грибами, 

Том Ям, чіа з кокосовим молоком та 
манго, напої гарячі та холодні.

«Халабудда» — стрітфуд-заклад, який відкрився влітку мину-
лого року в центрі Києва. Це другий заклад від власників Cou 
Cou cafe. За своє недовге існування, «Халабудда» вже стала 
відомою забігайлівкою серед любителів азійської та півден-
ної кухні.В меню «Халабудда» представлені локшина та рис 
wok із різноманітними додатками, сендвічі, корейські роли 
кімбап, азійські супи та закуски. З напоїв пропонують комбу-
чу, каву, чай та лимонади. Смачна, багата на приправи їжа,  
(Також заклад працює під час відключень електроенергії,
 тож навіть під час блекаутів ви можете смачно перекусити 
самостійно або з компанією..)



Міністерство 
шаурми

вул. Басейна 1/2

СТРАВИ: шаурма з куркою, шаурма з 
креветками, шаурма з кебабом, трю-
фельна шаурма з яловичим стейком.

На Бессарбаці розпочав роботу заклад «Міністерство шаурми». 
В меню – 7 видів шаурми, боули, діпи, солодке та напої.  Цей 
закад чудовий варіант для жителів і гостей міста, які люблять 
шаурму, але хочуть скуштувати щось незвичайне, наприклад

шаурму, з  креветками, пече	
	 ними овочами, соусами 	
		  халапеньйо чи 		
			   гуакамоле.



Fish 
Fetish

вул. Князів Острозьких 2

СТРАВИ:
Шаурма з кревет-
ками, fish&chips 
бургери з тунцем, «море-
доги» з креветками, кра-
бами та восьминогами.

Шаурма з креветками, fish&chips бургери з тунцем – це 
місце прийдеться до смаку всім, хто замість стейків ви-
бирає рибу та морепродукти, або ж просто засумував за 
морем та хоче поласувати чимось, що навіє гарних ду-
мок. Морепродукти є основними в меню закладу. Замість 
класичних хот-догів з сосисками, у Fish Fetish пропонують 
«моредоги» з креветками, крабами та восьминогами. 
Крім швидких стритфуд позицій, є більш вишукані страви. 
Тому цей заклад ідеально підійде як для швидкого пере-
кусу, так і для неспішного романтичного побачення.


