
«Паляниця»
 ПРОЄКТ

соціальної міні-пекарні 

          Головними постачальниками хліба та хлібобулочних виробів в місті Києві завжди були великі
комбінати та хлібозаводи, орієнтовані на задоволення попиту не одного десятка тисяч людей. Але під час
активних бойвих дій, села Горенка та Мощун, Гостомельської ТГ зіштовхнулись з новим викликом,
втративши можливість придбати або отримати хліб, це повʼязано з вимушеним руйнуванням логістичних
звʼязків з постачальником хлібу в наші села.    
          Здорощення палива і вартості інгредієнтів рецептури - вплинули на ціну хлібу, що значно зросла в
порівнянні з довоєнним періодом. Варто зазначити, що житело мешканців наших населених пунктів
зазанало значної руйнації. Згідно данних ООН у відсотковому співвідношені це 76% - с. Горенка, 90% - с.
Мощун. Станом на вересень в с. Мощун досі не відновили газопостачання та водопостачання, а майже 70%
мешканців втратили робочі місця, що вплинуло  на платоспроможність.  

           Наш проєкт  соціальної міні пекарні «Паляниця», буде виготовляти хлібні та хлібобулочні вироби за
автентичним українським рецептом. Головною метою якого є забезпечити жителів наших сіл
безперебійним доступом до продуктів першої необхідності за прийнятною ціною. Також створення
робочих місць для населення. 
           Особливість нашого проєкту в тому, що запустити масове виробництво випічки в міні пекарні в
наших  населених пунктів вигідніше з фінансової точки зору ніж на великому заводі, зроблену за
національною рецептом. Тобто, провівши аналітичне дослідження, ми розробили рецептуру і такий
асортимент який  допоможе вплинути на вартість хлібу, що стане соціально доступним для населення. 

Для виготовлення не потрібно
висококваліфікований персонал. Всі знання
співробітники отримують протягом 2-4 днів
практики.
Швидка установка і налаштування обладнання
для пекарні. Щоб налагодити виробничий процес,
досить 25-30 календарних днів.
Постійний попит на хлібобулочні вироби.
Зростання цін на продукцію у великих
підприємств робить наш проєкт міні-пекарні
конкурентноспроможним.

  Переваги створення соціальної міні-пекарні:

Продукція надходить на прилавок «одразу з печі», що
підвищить попит на неї.
Прямі поставки інгредієнтів без націнок. Можливе
співфінансування партнерами  інгрідієнтів рецептури. 
Хліб - соціально значимий продукт, тому ми за потреби
зможете заручитися підтримкою уряду. У разі нестачі сировини
або інших проблем можна буде звернутись про допомогу з боку
держави.

 

 



«Паляниця»
Серед співробітників, які грають важливу роль в роботі міні-пекарні,
особливе місце займає технолог. Від нього залежить найголовніше —
смакові якості продукції.
Окрім технолога, для роботи міні-пекарні потрібен пекар, їх кількість
залежить від режиму роботи: на кожну зміну — 1 людина.
Приміщення має завжди відповідати санітарним нормам, для цього
необхідна техробітниця.
Для ведення обліку, виконання всіх операцій з готівкою, складання і
здачі звітів, а також проходження перевірок, необхіден адміністратор/
бухгалтера. 

Найманий персонал

будівництво модульного павільйону — 12 тис. євро;
оформлення документів та придбання обладнання — 9-
10 тис. євро;
меблі (мінімальний набір) — 1 тис. євро;
зробити мінімальний ремонт (згідно вимог) — 1-2 тис.
євро; 

комунальні послуги — 1000-1500 грн;
зарплата персоналу — 20-25000 грн;
упаковка продукції (еко-пакування) — 1000 грн;
непередбачені витрати (ремонт та обслуговання
обладнання) — 1000 грн.

Для організації роботи соціальної міні-пекарні необхідно:

Всі разові витрати становлять —  23-25 тис. євро.
Щомісячні витрати включають:

мукопросівну установку;
тістомісильна машина;
спеціальний стіл;
піч для випічки;
вітрина;
холодильник для швидкопсувних інгредієнтів;
касовий апарат (питання його придбання і реєстрації
узгоджується з податковим інспектором);
меблі та інший інвентар.

 Необхідне устаткування для міні-пекарні:

соціальна міні-пекарня 

 Устаткування, організація
процесу, персонал та інші

виробничі питання 

+38(068)1440577
+38(067)4018012

БІЛЬШЕ ПРО НАШУ
ДІЯЛЬНІСТЬ ТУТ

GROMPROMM@GMAIL.COM

https://www.facebook.com/%D0%93%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9-%D0%9F%D1%80%D0%BE%D0%BC%D1%96%D0%BD%D1%8C-%D0%BC%D0%B0%D0%B9%D0%B1%D1%83%D1%82%D0%BD%D1%8C%D0%BE%D0%B3%D0%BE-%D0%93%D0%9E-108139518622283/
https://www.facebook.com/%D0%93%D1%80%D0%BE%D0%BC%D0%B0%D0%B4%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B8%D0%B9-%D0%9F%D1%80%D0%BE%D0%BC%D1%96%D0%BD%D1%8C-%D0%BC%D0%B0%D0%B9%D0%B1%D1%83%D1%82%D0%BD%D1%8C%D0%BE%D0%B3%D0%BE-%D0%93%D0%9E-108139518622283/

