Укр-англ
оригінал
Закуски

Томати
свіжі томати чері / в’ялені томати чері/ емульсія з копченої кільки та ікрою тобіка/ маринована цибуля в буряку, лаймі, малині, імбирі/ сушений маринований жовток в місо/ бульйон даші на ферментованій томатній воді з томатною олією з чилі/ крекер із ферментованого томату/ картопля у вугільній темпурі з начинкою з овочами та капустою кімчі

Курка теріяке
куряче стегно су-від в соусі теріякі власного приготування/ еспума з грибів шиїтаке/ стручкова квасоля ферментована в чилі, лаймі, рибному соусі, імбирі/ копчені гливи/ зелена цибуля/ кріспі часник/ чіпси з тапіоки і фурікаке/ олія з кінзи/пудра з грибів шиїтаке

Сировʼялена яловичина
мармурова сиров’ялена яловичина/ ферментований зелений аґрус/ копчені гливи/ емульсія з копченої кільки/ хрумка цибуля/ пудра з буряка/ обсмажена японська молочна булка хокайдо з ікрою щуки

Сом
сом/ стружка тунця/ зола з цибулі-порею/ биті огірки, мариновані в соєвому соусі, мірині, міцукані, часнику, імбирі,кунжутній олії/ боби едамаме з солодким васабі та олією з кінзи/маринований дайкон в ягодах ялівця/ соус на основі рибного бульйону, масла бер нуазет, настояним на місо пасті/

Баклажан/Тофу
смажений баклажан/ крем з цвітної капусти/ бер нуазет масло, настояне на місо/ смажений тофу власного приготування/ місо-карамель/ повітряний рис/ олія з кінзи/ щавель/ пудра з трав

Рамени

Рамен на мʼясному бульйоні (основа)
кремовий свинний бульйон, який ми варимо 2 доби/ пшенична локшина власного приготування/ запечена при низьких температурах свинна грудина/ яйце мариноване в ферментованому соці буряка/ кріспі часник/ зелена цибуля/ білий та чорний кунжут/ водорості норі/ камабоко

Рамен на рибному бульйоні (основа)
рибний бульйон, який варимо дві доби/ пшенична локшина власного приготування/ рієт з копченого лосося та сома з кімчі, з маринованою цибулею та зерновою гірчицею в глазурі з чаю анчан/ яйце мариноване в ферментованому соці буряка/ кріспі часник/ зелена цибуля/ білий та чорний кунжут/ водорості норі/ камабоко


Додатки
●	капуста кімчі
●	тофу власного виробництва
●	боніто
●	копчені гливи
●	маринований бамбук
●	свинна грудина
●	рибний рієт

Десерти

Шоколад/малина
шоколадна тарталетка/ ганаш з молочного шоколаду/ малина з тархуном, лаймом і бергамотом/ морозиво з місо-карамеллю/ смажений білий шоколад/ сфери з малини та троянди

Порося
кокосовий мус/ білий шоколад/ манго, лічі, лайм/ гель бергамот/ кокосовий крамбл/ піна з чаю аначан та лічі

Напої
●	лимонади (персик/троянда,слива/каркаде)
●	фільтр-кава
●	сидр




переклад
Appetizers
Tomatoes
fresh cherry tomatoes / sun-dried cherry tomatoes/  smoked kelp and tobiko caviar emulsion/ onions pickled with beetroot, lime, raspberry and ginger/ miso- pickeled egg yolk/ dashi broth based on fermented tomato water with tomato oil and chili/ fermented tomato cracker / charcoal tempura potatoes stuffed with vegetables and kimchi cabbage.

Teriyaki Chicken
sous-vide chicken thigh in house-made teriyaki sauce / shiitake mushroom espuma/ green beans fermented with chili, lime, fish sauce, ginger/ smoked oyster mushrooms/ sprouting onion/ crispy garlic/ tapioca and furikake chips/ cilantro oil/ shiitake mushroom powder
 
Raw dried beef 
marbled raw dried beef/ fermented green gooseberry/  smoked oyster mushrooms/ smoked kelp emulsion/ crispy onion/ beetroot powder/ fried Japanese Hokkaido milk bun with pike caviar

Catfish
catfish/ tuna flakes/ leek ash/ smashed cucumber marinated in soy sauce, mirin, mitsukan, garlic, ginger, sesame oil/ edamame beans with sweet wasabi and cilantro oil/daikon marinated in juniper berries/ sauce based on fish broth, beurre noisette butter, infused with miso paste
 
Eggplant/Tofu
fried eggplant/ cauliflower cream/ beurre noisette butter infused with miso/ house-made fried tofu/ miso caramel/ air fryer rice/ cilantro oil/ sorrel leaves/ herbal powder
 
Ramen 
Meat broth based Ramen 
creamy pork broth cooked for two days/ house-made wheat noodles/ pork belly baked at low temperatures/ red pickled eggs with beetroot juice / crispy garlic/ sprouting onion/ white and black sesame seeds/ nori/ kamaboko
 
Fish broth based Ramen  
fish broth cooked for two days / house-made wheat noodles/ smoked salmon and catfish riet with kimchi, pickled onions and grain mustard in anchan tea glaze / red pickled eggs with beetroot juice/ crispy garlic/ sprouting onion/ white and black sesame seeds/ nori/ kamaboko
 
 
ADDITIONAL TOPPINGS
● kimchi cabbage
● house-made tofu 
● bonito
● smoked oyster mushrooms
● pickled bamboo
● pork brisket
● fish riet
 
Desserts
 
Chocolate/raspberry
chocolate tart / milk chocolate ganache / raspberries with tarragon, lime and bergamot / miso caramel ice cream / roasted white chocolate / raspberry and rose spheres
 
Piggy
coconut mousse/ white chocolate/ mango, lychee, lime/ bergamot gel/ coconut crumble/ anachan and lychee tea foam
 
Beverages
● lemonades (peach/rose, plum/karkade)
● coffee filter
● cider
