[bookmark: _GoBack]Конвекционные печи – инновационное оборудование современности
Конвекционные печи – это устройства, в заднюю стенку которых установлен электроприводной вентилятор, обеспечивающий постоянную циркуляцию горячего воздуха. 
Воздух нагревается при помощи соответствующих тэнов, расположенных по периметру вентилятора. Нагрев в совокупности с принудительной циркуляцией воздуха дают возможность равномерно прогреть всю печь и существенно ускорить приготовление продуктов.  
Конвекционные печи от проверенного производителя
Эти приборы отличаются необычайной компактностью и удобством. Но это далеко не все преимущества, присущие конвекционным печам. К бесспорным достоинствам аппаратуры относятся:
· Удобство ежедневной эксплуатации.
· Долгий срок пользования.
· Практичность.
· Безопасность применения. 
· Высокая производительность и многое другое.
Это идеальное решение для кухни любой современной домохозяйки. Также эти изделия все чаще стали использовать на рынке «фаст фуда», на производствах, в ресторанах, кафе и в киосках, где выпекают замороженную пиццу, хлебобулочные изделия, слойки и т.д. 
Где можно купить конвекционные печи?
Заказать такие агрегаты можно в нашей компании Eto Group. 
В наличии на официальном сайте вы найдете широкомасштабный товарный перечень продукции по минимальным ценам с гарантией качества. Большим спросом пользуются такие модели, как:
· Печь конвекционная APACH AD34M
Для нее характерны следующие особенности:
· Инжекторное парообразование, которое можно принудительно вспрыснуть благодаря соответствующей кнопке.
· Одна постоянная скорость вращения вентилятора. 
· Возможность регулирования температурного режима за счет потенциометров на панели управления. 
· Таймер.
· Галогеновая подсветка.
· Конвекционная печь APACH AD44D
Свойства этой модели:
· Одна статичная скорость вращения вентилятора с реверсом.
· Электронный тип панели управления.
· 99 программ приготовления блюд.
· Ручное регулирование влажности.
· Галогеновая подсветка.
· Дверь с двойным закаленным стеклом.
· Печь конвекционная APACH AD46MP ECO и другие.
Общие вышеперечисленные характеристики приборов довольно похожи. Но изделия имеют и различия, которые заключаются в показателе мощности, напряжении, количестве противней в комплектации, габаритах и весе. 
Все конвекционные печи выполнены в стильном дизайнерском оформлении, благодаря чему они будут прекрасно смотреться в любом интерьере помещения.
Внутренняя камера печей имеет закругленные углы специально для легкой чистки устройства. 
Изделия, представленные в нашем интернет-магазине, выполнены из высококлассной нержавеющей антикоррозийной стали, питаются от электричества. 
Благодаря этому прибору любой желающий сможет приготовить по-настоящему качественную еду. Это лучшая замена пекарским громоздким шкафам. 
Покупайте конвекционные печи у нас. Мы гарантируем оперативную доставку и высокий уровень обслуживания!
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