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Піца входить в число найпопулярніших страв у всьому світі. Вона чудово підходить, як для будь-якого свята, так і сімейного чи дружного застілля. Рецептів піци існує безліч, тому кожен зможе знайти варіант до смаку. Для того щоб насолодитися смачною свіже випеченою піцою з апетитною скоринкою і вишуканою начинкою необхідно ретельно підійти до вибору піцерії в Івано-Франківську.
Саме таку піцу в Івано-Франківську пропонує піцерія TREBA PIZZA, яка працює всі дні тижня з однаковим графіком: з 10:30 до 24:00. Причому політика закладу передбачає доставку піц по місту на дуже вигідних умовах:
· при замовленні на суму до 150 грн. — 35 грн.;
· якщо замовлення від 150 грн., подарунок — доставка піци Франківськ БЕЗКОШТОВНО.
Асортимент піцерії TREBA PIZZA
TREBA PIZZA — піцерія Івано-Франківська, яка пропонує не широкий асортимент блюд:
· піца —  понад 100 видів, в тому числі такі полярні, як Маргарита, Папероні, Капрічоза, Гавайська;
· суші і роли — великий вибір з порцією із 8 шматочків та сетами із 20, 24, 32 і 40 шматочків;
· вареники — із 7 начинками;
· смажені  вареники — з 2 начинками;
· пельмені;
· салат — в тому числі такі популярні як Грецький і Цезар;
· курячі крильця медові “Барбекю”;
· сир фрі — Моцерела і Каламбер;
· та ін.
Соус не лише доповнює блюда але й розкриває їх смак. Тому в піцерії TREBA PIZZA блюда подаються із соусом, але їх можна замовляти і додатково:
· сирний;
· Барбекю;
· персиковий;
· песто;
· кетчуп та інші.
Ті хто їдять часник, можуть замовити часниковий.
Гострі соуси добре розкривають смак суші, в які входить тунець, креветки, рис, кунжут та інші продукти. Салат, в яких входить куряче філе або інше м'ясо та сирі овочі (огірок, помідор, часник та ін.) також заправляють спеціальним соусом але може використовуватися лише оливкова олія.
Піцерія TREBA PIZZA пропонує наступні напої:
· сік — мультивітамінний, апельсиновий, яблучний і томатний;
· кока-кола;
· фанта;
· спрайт.
Переваги піци від TREBA PIZZA
Широкий асортимент піц TREBA PIZZA вразить навіть найвибагливішого гурмана. Вони відрізняються не лише начинками але й основою. Можна замовити піци Івано-Франківськ:
· Неаполітанську —  основа із тіста приготованого з твердих сортів пшениці. 
· Житню — використовують бездріжджове тісто, в яке входить чотири види цільнозернового борошна, в тому числі: житнє і кукурудзяне. Його готують на заквасці і воно ферментується. 
· На заквасці — основа із бездріжджового тіста, яке готується на  італійському борошні “Molino” і ферментується. 
Замовте піцу Франківську з бездріжджового тіста! Вона не лише дуже смачна але й корисна.
TREBA PIZZA пропонує королівський вибір додатків  для піци в Івано-Франківську:
· шинка;
· бекон;
· салямі;
· мисливські ковбаски;
· печена курка;
· лосось;
· моцарелла;
· пармезан;
· помідори;
· болгарський перець;
· ананас;
· оливки;
· печериці
· кукурудза;
· цибуля;
· рукола та ін.
В TREBA PIZZA можна замовити піцу з сирним бортиком – добавляється вершковий сир Філадельфія. Пропозиція дійна виключно для піц з діаметром 32 см.
Піци в меню представлені  з різним діаметром: 30, 32 і 50 сантиметрів. Якщо планується лише перекус, можна обрати «Ситу піцу» – 2 шматки.  
Переваги замовлення
Замовити піцу в TREBA PIZZA можна чотирма способами:
· Через мобільний додаток, який безкоштовно  скачується на сайті піцерії. 
· На сайті – потрібно у кошик додати вибрану страву і залишити свої контакти. Оператор вам зателефонує і уточнить всі деталі замовлення.
· Зателефонувати за номером, вказаним у правому верхньому куті сайту.
· Замовити дзвінок в онлайн-чаті – вам передзвонять і оформлять замовлення.
При замовленні оператору необхідно вказати зручний для себе спосіб розрахунку: банківською картою або готівкою. Розрахунок здійснюється при отриманні у кур’єра замовлення.



