
Вино: белое или красное? Вот в чём вопрос
Давай по порядку. Если ты не можешь определиться какое вино желаешь, то стоит отталкиваться оттого с чем ты его будешь пить.
 Если это выдержанные сыры, стейк с кровью или сочное мясо дичи — однозначно красное. Красное полнотелое вино подчеркнет все вкусовые грани и самое главное! не перебьет вкус твоего лакомства. Даже наоборот — освежит твои рецепторы после потребления каждого кусочка.
Под молодые сыры, зеленые салаты или рыбу отлично подойдет белое вино. Свежее, с легкими цветочными нюансами отлично дополнит твою трапезу. 
С вином разобрались, а сыр то какой?
Ты точно знаешь какое вино желаешь, любишь и обожаешь. Но вопрос «а с чем  пить то его будем?» ввел тебя в замешательство? Соблюдай спокойствие и пиши нам. Алгоритм действий очень простой. Говоришь нам какое вино хочешь, а может даже и не вино — мы подбираем идеальные сочетания. Несколько уточняющих вопросов и вуаля - набор готов. 
А чтобы такие вопросы больше тебя не смущали, мы с удовольствием расскажем тебе основные правила сочетаний, что-с чем-как-и-по чему? Круто же, пару консультаций и ты уже знаток в мире сыра и напитка. Нам только в радость поболтать и поделиться своим опытом с тобой.
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