Яблука, на Слобожанщині з давніх часів, цінували за неповторний смак та корисні властивості. Саме тому села і хутори потопали в яблуневих садах.
 Петро отримав в спадок від батька хатину та сад. Хлопець був працьовитим, займався землеробством, цінував традиції та звичаї предків.
На свято Спасу, юнак назбирав кошик яблук у своєму саду, та вирушив до церкви, щоб освятити їх. Після церковної служби, він познайомився з дівчиною. Ганна була дворянського роду, красуня та розумниця. Сподобалася вона Петру. Юнак запросив її на побачення. Дівчина погодилася, тільки за однієї умови, щоб він приготував їй смачні солодощі. На тому й попрощались.
Ввечері, Петро смажив картоплю. Шукаючи сіль, випадково знайшов старі записи рецептів. Йому промайнула блискуча ідея, здивувати дівчину десертом, що колись готувала його прабабуся.
Наступного дня він взявся працювати. Ретельно збирав яблука, дрібнив їх, просушував у печі, поки не отримав бажаний результат - смачний десерт з незвичною назвою.
Пастіла сподобалася дівчині. Вона запропонувала батькові готувати її і продавати на ярмарку. Згодом пастіла, як частування потрапила на столи всіх знатних родин. Так в 18 столітті давній рецепт був відновлений.
Петро з Ганною одружилися, і жили щасливо. А пастіла стала способом зберігання великих врожаїв яблук.
 Ми відтворили старовинні рецепти і додали наш елітний, живий шоколад, щоб кожен українець зміг насолодитись вишуканими ласощами.
