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Oneca 11'e kaBy
IIOBLIIBHO. M1 XOoUueMoO

o0 L9 ®

aaTH 11 MICIIEe A1
IIbOTIO.

TYPUCTUYHE MICTO 3 KY/IbTYPOI TPUBANOIO KCUAIHHA 33 KaBOKO», BUCOKOIO LLLIZIbHICTHO
niworo Tpadiky B LEHTPi — i Bpakom 3aTULLHUX CNeLlenTi-KaB'aApeHb 3 BAACHUM

XapaKTepom.

7—10%

LLIOPiYHEe 3POCTAaHHA PUHKY KaB'speHb B YKpaiHi

60—70%

NOTEHLiMHA MapPXNHANbHICTb KaBOBOTO Hi3Hecy

TUNOBA OKYMNHICTb 32 BAANO0I N0oKau,il



IIpocTip, B AKOMY XOUE€ThCA 3aJTUIIUTHUCH

KoBaHWIA AEeKOp, *KUBI POCIMHKN, M'AKe BeYipHE CBITN0 — aTmocdepa, Lo Haraaye oA4ecbKi ABOPUKN.



Kasa mym — ne
npooyxkm.

Ile npueiod
AUWUMUCH

Ha dosule.

KoHIemniiga

AKicHa KaBa

MoHocopTH apabiku Bif, 1oKanbHOro o6cmarkyBaya, NPo3ope NOXOAXKEHHA 3epHa.

AtTmocdepa crapoi Opgecu

Tennuii iHTep'ep 3 eflemeHTamMn KOBaHOTO AeKOpY, 3e/1eHi Ta M'AKOro CBiTAa.

Tpete micue

He npocTo KaB'apHA — npocTip Ana poboTn, 3ycTpivyen i TPMBaNOro BiANOYUHKY.



MeH10 Ta cepeaHit YekK

KomnaKTHe MeHto 3 pOKYCOM Ha AKICTb, @ HE Ha KiIbKiCTb NO3MLLiH

KaBoBi Hamoi 6595 rpH

Espresso, Flat White, /lasaHOosuli namme

ABTOpPCBHKI HAMo1 85-120 rpH

Ce30HHI pag, x0100HA KA8A HA MOsOoYi

Bumiuka 70-150 rpH

KpyacaHu, 4i3KelK, WaKwyKa Ha bpaHY

3epHO HAa BUHOC 280-420 rpH

BnacHuli obecmaxc, 250-500 2

[po2cHo308aHUU cepelHil YeK: 145—-165 epH Ha cocma



XT10 mpunjge a0 Lattenza

Bk

25%

®dpinaHcepu Typuctu Micuesi

42%

CtabinbHui Wi-Fi, po3eTku 1 Tuxe micue ans pobotn Ha 3HaxoAATb 3aKnaga vyepe3 pekomeHaauii, Google Maps Ta CTaloTb NOCTIMHUMM TOCTAMMW 3aBAAKM AKOCTI KaBu 1
KiJIbKa roauH. aTMmochepHUm iHTep'ep. Nporpami 10A/IbHOCTI.



Hamia no3uiia Ha puUHKY

Lattenza 3aMmae Hily mix meperkeBumu KaB'apHAMM Ta NpemiaibHUMM crnewenTi-bapamum

Mepe<eBi KaB'apHi Lattenza Mpemiym cnewenti-6apun
Hun3bKa uiHa, CepeaHa UiHa, aBTEHTUYHA BucokKa uiHa,
CTaHAapPTM30BaHa aTmocdepa aTmocdepa, NpocTip Ana poboTu MiHiManicTMyHa nogaya

-..."'H".':i.:,‘

=




CrapToBuM OI0/:KET

Posnogain iHBectuuil 1 200 000 rpH Ha 3anycK

B MebniTa gekop — 150 Tuc. rpH

B PemoHnTigmsaintn — 320 tuc. rpH B Kasose obnagHaHHA — 280 TuUC. rpH
B OpeHpaa (3 mic.) — 180 Tuc. rpH B Nepuwa 3akynisna — 90 Tuc. rpH MapkeTtnHr — 80 Tuc. rpH

Pe3seps — 100 Tuc. rpH




IIIlomMmicaYHa eKOHOMIKA

[TporHo3 Ha ocHOBI cepeaHboro Yyeka 155 rpH i 110 rocten Ha AeHb

510 000 175 000 145 000

NeH MeH NeH

BUTOPr / Mic. BUTPaTH / Mmic. YNCTUM NPUBYTOK / Mic.

[lpu makomy memrii iHeecmuyia 1 200 000 epH oKYyrnaemsCAa OPIEHMOBHO 30
9-11 micauie — weuowe cepedHbO20 NOKA3HUKA rno puHKy (10—-18 micayis).




InBecTUIlIHA
IIPOIO3UIiA

1 200 000 I'pH

LUYKAHa CyMa IHBeCTULUIT ANA 3anyCKy nepLwol noKauil

C> YacTKka B Oi3Heci 3a AOMOBNEHICTIO

C> LLloKBapTaAbHUI 3BIT MNPO NOKA3HUKM

C> [pioputeTHMI po3noain npmbyTky nepuwi 18 mic.




Ha 1m0 miyTh KOIITH

HetanbHni po3nogin iHBectumuii 1 200 000 rpH nNo cTaTTax

46%
552 000 rpH

PemoHT, obnagHaHHA, mebni

bapHa 30Ha Ta CTiMKa

150 000 rpH

KaBomMallMHa M KABOMO/IKA

230000 rpH

PemMoHT 3a/y Ta CaHBY3/14

120 000 rpH

Mebni (ctonm, cTinbLi)

52 000 rpH

23%
276 000 rpH

OpeHpa Ta onepaljinHumM peseps

OpeHpa NnpumilLeHHA, 3 Mic.

180 000 rpH

KomyHanbHi Ta cepsic

36 000 rpH

OnepauiiHuin peseps

60 000 rpH

23%
276 000 rpH

[Meplwa 3aKkyniBAA Ta MapKeTUHr

KaBoBi 3epHa, MONOKO, CUPONK

55 000 rpH

Haniedpabpukatn (HoReCa)
35000 rpH

bBpeHaMHr, YNaKoBKa, MEHIO

106 000 rpH

3anyck i peknama

80 000 rpH

8%
96 000 rpH

HenepepnbauyeHi BUTpaTu

TexHiYHWIA pe3epB

96 000 rpH

Pazom: 1 200 000 rpH



1s1aH 3anmyckKy

Big yroam no BiAKpUTTA ABEPEN — OPIEHTOBHO 4 MicALl

o —0 ——750 —>0

Micaub 1 Micaub 2 Micaub 3 Micaub 4

Yropa v noKauis PemoHT i An3anH ObnagHaHHA U KOMaHAA Biakputta




YecHMM Nornag Ha MOXKAUBI TPYAHOLLI Ta KOHKPETHUKW NNaH 4in

Ce30HHiI KOIMBaHHA NOTOKY TYPUCTIB

moBipHicTb: CepeaHs

®  Micuesi rocTi Ta dpinaHcepu dopmytoTb 67% NOTOKY — OCHOBA NMOMUTY HE 3a/1eXKUTb Bifl CE30HY

® Mporpama nosnbHocTi 3 1-ro micaua: 3HMKKa 10% Ha 5-Ty YaluKy

® Peseps 06iroBUX KOWTIB Ha 2 «TUXi» MiCAL 3aKNafeHO B PO3paxyHOK

MNepeboi 3 eneKTponocTayaHHAM

® PesepsHuit reHepaTop / B ana KaBomalMHKM — oKpema cTaTTa bromxkeTy, 25 000 rpH
® EHeproHesanexxHe obnaaHaHHA A1 6a30BOro acopTUMEHTY (py4YHa KaBosapkKa)

® NaprtHepcTBO 3 CycigHiM 3aKkNaaoM Ha BUNa[OK A0Broro BiAK/1OYeHHS

3pocCTaHHSA LiH Ha 3epHO Ta opeHAay

®  ®dikcoBaHMit KOHTPAKT 3 obcmarkysayem Ha 12 micauis i3 3adiKCOBaHOIO LIHO
® Peseps 96 000 rpH (8% BroaxkeTy) Ha HenepenbayeHi BUTPATK

® [HyuKe LiHOYTBOPEHHA MEHI0: Nepernag, LiH WoKBapTasibHO, @8 He peakTUBHO

MUmoBeipHicTE: BucoKka

VimoBipHicTs: Cepeans

Bnnue: BUCOKMIA

Brnnue: HUsbKuM



CrBopimo Lattenza pazom

A TTENZA S ODE SA CCOUTSREREROE S E

hello@lattenza.odesa ¢ +380 48 000 00 00
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	Кав'ярня, що несе в собі тепло старої Одеси

	Одеса п'є каву повільно. Ми хочемо дати їй місце для цього.
	Туристичне місто з культурою тривалого «сидіння за кавою», високою щільністю пішого трафіку в центрі — і браком затишних спешелті-кав'ярень з власним характером.
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	Lattenza займає нішу між мережевими кав'ярнями та преміальними спешелті-барами
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	510 000
	грн
	виторг / міс.
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	грн
	витрати / міс.

	145 000
	грн
	чистий прибуток / міс.
	При такому темпі інвестиція 1 200 000 грн окупається орієнтовно за 9–11 місяців — швидше середнього показника по ринку (10–18 місяців).
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