Паприка
Общая информация
Паприка - специя, которая используется всеми нами почти что каждый день. Для её изготовления измельчается сладкий мясистый перец красных сортов. Характеризуется темным цветом, тонким ароматом и ощутимой остротой.
Срок хранения: полгода
Где? Сухое тёмное помещение
В ином случае она теряет свои химические и физические свойства
Вкус и аромат
Паприка молотая обладает сладковатым вкусом. Он может быть как и жгучим, так и мягким, в зависимости от сорта, но запах любого из них всегда очень приятный. Привкус горькости указывает на просрочку продукта. 
Применение 
Паприка используется в многих сферах: кулинария, косметология, медицина и другие.
Кулинария (блюда): 
· Соус чили
· Венгерский гуляш с паприкой
· Фаршированные яйца
· Бастурма с паприкой
Косметология:
· Маски для лица
· Скраб
· Глина для лица
Медицина. Хорошее воздействие на:
· Нервную систему
· Иммунную систему
· Стимуляция роста волос и ногтей

Как сделать специю в домашних условиях
Паприку можно сделать дома в сушке для овощей и фруктов, отправивши туда нарезанную мелкими кусочками сладкий перец. Когда влага испарится, а перец усохнет, измельчите любым удобным для вас способом в порошок. Можно это сделать с помощью кофемолки.
